
Wochenempfehlung 
 

Speisen 

Blaubeerpfannkuchen 1  2      11,90 € 

Erdbeerpfannkuchen 1  2      11,90 € 

Kirschpfannkuchen 1  2       11,90 € 

Pfannkuchen mit Speck und Käse 1  2  3    13,90 € 

Pfannkuchen mit Feta und Spinat 1  2  3    13,90 € 

 

Alkoholfreie Getränke 

Iced Chococcino        4,50 € 

Iced Vanilla Latte       4,50 €  

„Unbeschwippste Beere“       0,2l  6,50 €  

Hausgemachte Minz-Limetten Limonade     0,35 l 6,90 € 

 

Heißgetränke 

Frischer Pfefferminztee      3,50 € 

Ingwertee        3,50 € 

 

Wein 

 

Weinschorle 4         0,2l  6,50 €  

 

 
1 

Gluten  
2
 Ei    

3
 Milch (Laktose)   

4
 Sulfite    



Suppen, Vorspeisen und Salate 

     

 

1. Tomatencremesuppe | Crôutons     7,50 € 

 

2.   Brot mit Dip        7,50 € 

 

3.   Gartensalat | gebratene Pilze |        klein  10,90 € 

  Balsamicodressing        groß  14,90 € 

  - wahlweise mit Chicken Nuggets (+ 3,-€ / 6,-€) 

          

4.   Zucchiniröllchen | Salakis | kleiner Salat     12,90 € 

 

 Hauptspeisen 

 

5. Zucchini gefüllt mit Couscous | Falafel |    17,90 € 

Tomatensoße | Beilagensalat                

- wahlweise mit Salakis überbacken (+ 1,- €) 

 

6. Penne│Basilikumcreme│Cherrytomaten |   17,90 € 

Beilagensalat   

 

 

7.   Penne | Pesto Rosso | frittierter Rucola |   17,90 € 

  Beilagensalat 

 

8.     Spinatlasagne| Beilagensalat     16,90€ 

    



Burger 

 

9.  Der Knusprige            18,90€ 

Falafel│Minze 

 

10. Der Exotische       18,90€ 

 Brokkoli │Kokos | Mango-Chutney 

 

11.  Das Verlangen nach Meer     19,90€ 

 Lachs | Aioli | Seegras-Salat 

 

12. Der Rinderwahnsinn      19,90€ 

 Rindfleisch | Speck | Gewürzgurken  

 

 

Alle Burger werden mit Pommes und Salat serviert.  

Optional gibt es alle Burger auch mit Käse (+ 1,- €). 

 

 

Dessert 

 

13. Schwarzwälder Brownie      8,50 € 

 

14. Apfelcrumble│Vanillesauce      7,50 € 

 

15. Vanilleeis | Erdbeeren        4,50 €  

 

 

Verschiedene hausgemachte Kuchen und Torten  

finden Sie in unserer Theke. 



Allergene in den Gerichten 

 

1. Weizen (Gluten, kann aber weggelassen werden) 

 

2. Gluten (Weizen) 

 

3. Sulfite, Senf 

 

4. Sulfite, Senf, Milcherzeugnisse 

 

5. Gluten (Weizen), Sulfite, Senf 

 

6. Sulfite, Senf, Gluten, Soja 

 

7. Weizen (Gluten) , Sulfite, Senf 

 

8. Weizen (Gluten), Soja, Sulfite, Senf, Milcherzeugnisse 

 

9.  Weizen (Gluten), Senf, Sulfite, Sesam 

 

10.  Weizen (Gluten), Senf, Sulfite, Sesam 

 

11.  Weizen (Gluten), Soja, Senf, Sulfite, Sesam,  

 

12.  Weizen (Gluten), Soja, Senf, Sulfite, Sesam 

 

13.   Gluten (Weizen) 

 

14.  Gluten (Weizen), Soja 

 

15.  Milcherzeugnis (Laktose)  

 


